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Polpo
Marocco

(Octopus vulgaris)

| polpo € un ingrediente
orelibato, ideale per numerose
oreparazioni culinarie. Grazie
alla sua carne tenera

e saporita, e protagonista in
gualsiasi tipologia di cottura.

T4 IQF
T4 FILM
T5 IQF
T6 IQF
T6 FILM
T7 IQF

" Seppie pulite |
N Marocco |

(Sepia of cinalis)

Ricca di bre e leggera grazie
alle sue carni magre,

la seppia e un alimento
molto apprezzato in cucina.
Con il suo sapore morbido

e raf nato, si presta a diverse
preparazioni, dalle zuppe alle
Insalate e gustosi primi piatti.

100/200
200/300
300/500
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Seppioline

ulite Vietham

(Sepia lycidas)

Le seppioline si distinguono
per la loro carne tenera

e saporita. Grazie alla loro
versatilita, possono essere
cucinate in vari modi,

dalla griglia, in umido, ripiene
0 semplicemente fritte.
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Mazzancolle
In tempura

(Litopenaeus vannameil)

Una combinazione di leggerezza
e croccantezza dal sapore
d'oriente. Grazie a questa
delicata fusione, le mazzancolle
In tempura si prestano a gustosi
e saporiti antipasti.

Astuccio 4x1kg
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